
Plateau Ami 55,00€
2 scampi, 2 gamberi, 2 ostriche

Plateau Royal 100,00€
4 scampi, 4 gamberi, 4 ostriche

Scampi 10,00€/Pz

Gamberi 10,00€/Pz

Gillardeau 8,00€/Pz

Alice del cantabrico, burro e pane 20,00€

Lobster roll 20,00€

S/d = secondo disponibilità

Alici fritte e mayo aioli 18,00€

Gamberi in kataifi e honey mustard 20,00€

Battuto di gambero viola 26,00€
Composta di fragole, stracciatella,
peperoncino

Prosciutto, fichi e guttiau 22,00€

Sashimi di ricciola 25,00€
Pomodoro secco, olio al fico e mandorla

Tartare del pescato 22,00€ 
Tartare e gel di albicocca

Carpaccio di manzo e tartufo 26,00€
Carpaccio di bovino adulto sardo e tartufo estivo

Zucca delica in saor 18,00€
Zucca con saor di cipolla caramellata, pinoli e uvetta

Tutti i  nostri crudi in alternativa, 
possono essere serviti con olio, sale e pepe.

Special

Crudite

Dall’ Orto

Entree

Verdure saltate  9,00€
Aglio, olio e peperoncino

Insalata verde  7,00€

French fries  8,00€

Patate al forno   9,00€

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche 
prima dell’ ordinazione.

Durante le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate.
È disponibile legenda allergeni e prodotti abbattuti e/o congelati, chiedere al nostro personale di sala. 



Chitarrina ajo, olio e gambero 26,00€
Aglio, olio, peperoncino e gambero rosso

Risotto, scampo e piselli 45,00€
Cruditè di scampo e crema di piselli

Chitarrina vongole e bottarga 25,00€
Vongole veraci e bottarga di Cabras

Fusillo cacio & pepe e pesce bianco 26,00€
Pecorino Romano, pepe Sichuan e carpaccio di pesce bianco

Fregola, cappero e olive  20,00€
Pomodoro datterino, polvere di olive e limone bruciato

Linguine all’astice (dal nostro acquario)    18,00€/100gr

Linguine all’aragosta (dal nostro acquario) 20,00€/100gr

Pescato del giorno (dalla nostra vetrina)    16,00€/100g 
Al sale o alla grigia

Catalana di crostacei  (dal nostro acquario)  s/d
Minimo per 2 persone

Trancio del pescato, pomodoro, pesca       30,00€
Pescato del giorno, concassè di pomodoro e pesca

Calamaro ripieno  28,00€
Mantecato di baccalà, piselli e bottarga

Guancia di manzo, purè e fondo  32,00€

Tartelletta limone e meringa 12,00€
Pasta frolla, crema al limone e meringa 

Il tiramisù 12,00€
Savoiardi, crema al mascarpone, caffè, cacao

Il Profiterole 10,00€
Bignè craquelin, gelato alla crema e salsa al cioccolato

I nostri mantecati 8,00€
Crema o cioccolato

Fruttini gelato (minimo 3pz) 4,00€/pz
Gelatini di frutta fresca e frutta secca ripieni del loro gelato

                                                                                                    Coperto 3,5 €

Pasta Secondi

Dolci


